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Pan de Ajo condimentado 
con Bárbara de 

Ametlla+Mallorca 
Ingredientes 

• 1 hogaza de pan 
• 1 c. sopera colmada de la mezcla 2-Bárbara 
• AOVE (1 chorro generoso) 
• sal gorda 
• Queso rallado (1 puñado) 

Procedimiento 

1. Precalienta el horno a 200ºC 
2. Corta la hogaza en cuadriculas del tamaño de un bocado sin 

legar al final de pan para que no se separen los trozos. 
3. Entre las secciones del pan introduce el AOVE, la sal, la 

mezcla de ajo y almendras de Ametlla+de Mallorca y el queso 
rallado. 

4. Envuelve la hogaza en un trozo de papel sulfurizado 
previamente mojado bajo el grifo (mientras lo mojas lo 
estrujas y escurres). 

5. Hornea a 200ºC durante 15 minutos y ya está listo para tomar. 

 
 
Et voilà, bon appétit! 
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